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INTRO

De Zoete Zusjes aijn gek op slijm. Het voelt zo lekker, je kunt er
heerlijk mee spelen en het is ook nog eens superleuk om te maken.
Soms i het best lastig om slijm te maken, maar het geheim is

(at je precies de goede ingrediénten gebruikt. Dan kan het niet
misgaan. In dit boek leggen Saar en Jana natwurlijk stap voor stap
it hoe dat moet. En wist je al dat er wel honderd verschillende
soorten slijm bestaan? De allerleukste staan in dit boek!

Een dikke slijmerige
uflvm evw,

de Zoete Zusjes \\
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Maak hiervoor kleine beetjes slijm en doe er telkens een andere kleurstof in. Zorg dat je de kleurstoffen rood, geel en blauw in

huis hebt. Oranje maak je met veel geel en een klein beetje rood. Groen maak je met veel geel en een klein beetje blauw. Paars

maak je met veel rood en een klein beetje blauw. Roze maak je met een heel klein beetje rode kleurstof. Zo kun je rood, oranje,

geel, groen, blauw, paars en roze maken: alle kleuren van de regenboog! Ook kun je wisselen met glitters, foamballetjes,
scheerschuim etc. Zo kun je wel honderd verschillende soorten slijm maken.

DIT IS SLIJM IN
ALLE KLEVREN VAN
DE REGENBOOQG.



SNOEPSLIIM

Wist je datje elfs eethaar Sh]m lrunt maken? pit slijm met fruitsnoepjes bijvoorbeeld. Het is alleen wel echt nodig dat

papa of mama je komt helpen, want het moet even in de magnetron en het kan dan superheet worden.

AAN de slag:
WAT heb je nodig?

% 200 g fruitsnoepjes
H 250 g poedersuiker

# een glazen kom die in de magnetron mag

magnetron

7,'\1 een lepel om te roeren c

M tp < lank of bord He, aov 1s het
outen snijptank ot bor SﬂOeP now 3ebleven?

Oeps...

Haal de fruitsnoepjes uit

de papiertjes en doe ze
in een kom die in de
magnetron mag.
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Doe de kom met snoepjes 20 seconden op Bestrooi een bord of snijplank met poeder- ~ Als het een beetje afgekoeld is,
600 watt in de magnetron en roer daarna suiker en giet de gesmolten snoepjes erop. strooi je er wat poedersuiker
voorzichtig even door de snoepjes. overheen en kun je het

g slijmgoedje voorzichtig

Herhaal deze stap 10of 2 keer tot Wacht nu heel even, want het gesmolten met je vingers mixen.
de snoepjes helemaal zacht zijn. goedje is erg heet.

Let op: Je kunt op deze manier ook slijm

maken met gummiebeertjes. Dat slijm is

Blijf het mixen met wat poedersuiker tot je het slijm goed e TS SO 7 IR R EE R, L T

kunt vastpakken. Dan is je slijm klaar! Je kunt er heerlijk mee R SO G (9 3L G

spelen en tijdens het spelen kun je er een beetje af snoepen. LTI ATl i (A GRS

Pas wel op dat je hele kleine beetjes (een klein erwtje) snoept, L T S 0 T R G T

want het is taai en dik, net zoals gewone fruitsnoepjes. (e e e
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De Zoete Zusjes Saar en Janna
zijn dol op knutselen!

Leer met dit boek hoe je zelf het allerbeste slijm
maakt. Wat dacht je van fluffy slijm, glitterslijm,
stuiterslijm, eetbaar slijm of duurzaam slijm?
Het staat allemaal in dit boek. Met de slijmrecepten
van de Zoete Zusjes kan iedereen slijm maken!

Veel
knutselpleier!




