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Invoering 

 

Denk je dat een airfryer enkel goed is voor diepvriesfriet en kipnuggets? Dan staat je een aangename verrassing 

te wachten.. De Ninja XXL heteluchtfriteuse kan nog veel meerDankzij de grotere capaciteit, krachtige 

luchtcirculatie en het efficiënte kookproces bereidt u knapperige, smaakvolle en voedzame maaltijden – met 

weinig tot geen olie.Dit betekent dat je geniet van de volle smaak en knapperige textuur van gefrituurd voedsel, 

maar zonder het extra vet en de onnodige calorieën. 

Tegenwoordig is het bereiden van gezonde maaltijden vaak een echte uitdaging. Tussen werk, school en 

gezinsverplichtingen is het gemakkelijk om de gewoonte te ontwikkelen om afhaalmaaltijden te bestellen of 

toevlucht te nemen tot bewerkte voedingsmiddelen. Maar wat als je binnen enkele minuten gezonde maaltijden 

zou kunnen bereiden? Dat kan met de Ninja XXL heteluchtfriteuse. En dit kookboek laat zien hoe je dat doet. 

Dit boek is niet zomaar een verzameling recepten: het is een uitgebreide handleiding om het meeste uit uw 

airfryer te halen. Of je nu een beginner bent of een ervaren thuiskok, je vindt er praktische tips, creatieve 

maaltijdideeën en eenvoudig te volgen recepten die bij jouw levensstijl passen. Waar u naar uit kunt kijken: 

● • 🍳 Een diep inzicht in airfryen: Ontdek waarom de Ninja XXL opvalt, hoe hij werkt en wat je moet weten om de 

beste resultaten te behalen. Van luchtstroom tot accessoires, wij hebben het allemaal voor u.   

● • 🥘 Hacks voor het bereiden van maaltijden en het bereiden van batches: Bespaar tijd en eet slim door maaltijden 

van tevoren te bereiden, restjes in te vriezen en voedsel op te warmen zonder de knapperigheid te verliezen.   

● • 🥦 Gezond eten in het dagelijks leven: Leer hoe u uitgebalanceerde maaltijden kunt bereiden, slimme 

ingrediëntenalternatieven kunt vinden en uw heteluchtfriteusegerechten altijd spannend en gevarieerd kunt maken.   

● • 🍽️ Ontbijt, snacks, hoofdgerechten en meer: geniet van knapperige ontbijttraktaties, snacks zonder schuldgevoel, 

stevige familiemaaltijden en zelfs desserts - allemaal uit uw airfryer.   

● • 🌍 Wereldwijde smaken en voedingsopties: Of je nu van sterke kruiden houdt, de voorkeur geeft aan vegetarische 

gerechten of op zoek bent naar gezinsvriendelijke recepten - hier vind je voor elk wat wils. 
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• 📆 Een maaltijdplan voor 30 dagen: Haal het giswerk uit de maaltijdplanning met een volledige maand 

eenvoudige, voedzame en heerlijke maaltijden.   

Dit boek is voor iedereen die lekker wil eten zonder uren in de keuken te staan. Of je nu een drukke ouder 

bent, een gezondheidsbewuste foodie of gewoon iemand die van lekker eten houdt, je vindt praktische 

recepten en tips die bij jouw levensstijl passen. 

Als u:   

✅Wilde gezondere maaltijden zonder in te boeten aan knapperige, heerlijke texturen  

✅ je hebt snelle en gemakkelijke ideeën nodig voor hectische weekdagen...   

✅je houdt ervan om nieuwe smaken uit te proberen, maar hebt geen zin om de hele dag aan de kachel 

te staan  

✅Op zoek naar eenvoudige manieren om de maaltijdbereiding efficiënter te maken  

Geniet gezond – zonder concessies te doen 

Gezond eten betekent niet dat je je favoriete voedsel moet opgeven. Het gaat meer om het nemen van slimmere 

beslissingen. Met de Ninja XXL heteluchtfriteuse geniet je van krokant, goudbruin eten zonder dat het in olie 

verdrinkt. In plaats van te frituren, maakt het gebruik van snelle luchtcirculatie om het voedsel gelijkmatig te bereiden: 

sappig van binnen, knapperig van buiten. Dit betekent dat je zonder schuldgevoel kunt genieten van je favoriete 

comfortfood, zoals knapperige kippenvleugels, knapperige frietjes en zelfs desserts. 

 

Snel en handig voor drukke gezinnen 

Een van de beste eigenschappen van de airfryer is de snelheid. Traditionele kookmethodes zoals bakken of frituren 

kosten vaak veel tijd, maar met de heteluchtfriteuse gaat het veel sneller – zonder dat je hoeft in te leveren op smaak. 

In slechts een paar minuten bereidt u gerechten die normaal gesproken veel langer duren. En dankzij de grotere mand 

van de Ninja XXL kun je grotere hoeveelheden in één keer bereiden - ideaal voor het hele gezin. 

 

Nu is het tijd om te koken!  

Of het nu gaat om ontbijt, lunch, diner of tussendoortje: dit kookboek heeft alles wat je nodig hebt. Kijk uit naar een 

verscheidenheid aan smaakvolle, gezonde en tijdbesparende recepten die de manier waarop u kookt voor altijd zullen 

veranderen. De Ninja XXL heteluchtfriteuse is binnenkort jouw nieuwe favoriete apparaat in de keuken - en met dit 

boek heb je alle tools bij de hand om er het beste van te maken. 

 

Dus pak je airfryer, open het eerste hoofdstuk en kijk uit naar maaltijden die knapperig, gezond en gewoonweg heerlijk 

zijn! 
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Om het boek te gebruiken met alle Airfryer-

modellen (niet alleen Ninja XXL): 
 

Dit kookboek is speciaal ontwikkeld voor de **Ninja. Hier zijn een paar tips voor een soepele aanpassing: 

 

1. **Pas de kooktijden en temperaturen aan:** 

   Kleinere apparaten kunnen sneller koken. Controleer het voedsel 2-3 minuten eerder dan aangegeven in het recept 

en pas indien nodig de temperatuur iets aan (ca. 5-10°C). 

 

2. **Houd de hoeveelheden flexibel:** 

   Heb je een kleinere mand? Bereid het recept eenvoudigweg in **twee batches** of **verminder de hoeveelheden** 

dienovereenkomstig. 

 

3. **Controleer inzetstukken en accessoires:** 

   In veel recepten worden **siliconenvormpjes, bakpapier of grillroosters** gebruikt. Deze zijn voor vrijwel ieder 

model verkrijgbaar in verschillende maten. 

 

4. **Let op verwarmingsvermogen:** 

   Krachtige apparaten zoals Ninja of Philips Airfryer grillen vaak intensiever – bij andere modellen kan de kooktijd 

iets langer zijn. 

 

5. **Procedure blijft hetzelfde:** 

   Of het nu Ninja is of niet: de **functies zoals “Air Crisp”, “Bake”, “Braden” of “Dehydrate”** komen meestal 

overeen met de programma’s “Frituren”, “Bakken”, “Braden” of “Drogen” van andere merken. 

6. **Voer altijd een visuele inspectie uit:** 

   Een snelle blik in het winkelmandje is vooral handig bij nieuwe recepten - op deze manier kunt u voorkomen dat u 

te veel of te weinig kookt, ongeacht welk model u gebruikt. 
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HOOFDSTUK 1: Airfryen 101 – Hoe u uw Ninja 

XXL onder de knie krijgt 
 

Waarom de Ninja XXL? Meer ruimte, betere luchtstroom, knapperiger resultaat 

Als je van gefrituurd eten houdt, maar op een gezondere manier wilt genieten van knapperige, goudbruine maaltijden 

zonder overmatig olie, dan is de Ninja Foodi XXL Air Fryer de beste keuze. In tegenstelling tot kleinere apparaten 

biedt de Ninja XXL meer ruimte, een betere luchtstroom en een nog knapperiger resultaat. Dit is waarom het opvalt: 

1. Extra grote capaciteit: met een mand van 7 liter (ongeveer 6,6 liter) kunt u gezinsporties in één keer bereiden. Geen 

vervelende porties meer koken; zelfs vleugels, friet of een hele kip passen er gemakkelijk in. 

2. Dubbele ventilatortechnologie: De Ninja XXL zorgt voor een optimale circulatie van hete lucht, zodat je eten aan 

alle kanten knapperig wordt - zonder voortdurend te draaien of te schudden. 

3. Snellere kooktijden: Vergeleken met een traditionele oven warmt de Ninja XXL sneller op en bereidt hij voedsel in 

een fractie van de tijd. 

4. Gezonder koken: Geniet van de knapperige textuur van gefrituurd voedsel met tot 75% minder vet dan klassiek 

frituren - dankzij innovatieve heteluchttechnologie. 

Hoe het airfryen werkt met de Ninja 
Airfryen is een echte gamechanger voor thuiskoks. In plaats van het voedsel in olie te dopen zoals bij traditioneel 

frituren, gebruikt de Ninja XXL een krachtige heteluchtcirculatie om het voedsel gelijkmatig te bereiden. Dit is wat 

luchtfrituren zo superieur maakt: 

functie LUCHTFRIDEN (NINJA XXL) Frituren 

Olieverbruik Verbruikt weinig tot geen olie Vereist grote hoeveelheden olie 

kooktijd Sneller dan conventionele ovens Kan rommelig en tijdrovend zijn 

Gezondheidsvoordele

n 

Minder vet, minder calorieën Veel vet, veel calorieën 

Gebruiksgemak Eenvoudig: stel het in en vergeet 

het 
Vereist voortdurend toezicht 

schoonmaak Snel en gemakkelijk Vette troep bij het schoonmaken 

 

De Ninja XXL laat oververhitte lucht rond het voedsel circuleren, zodat het gelijkmatig en 

grondig gaar wordt. Deze methode houdt vocht vast en zorgt voor een knapperige, gouden 

afwerking - zonder de olie en de rommel van frituren.  
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Do’s en don’ts voor de beste kookervaring 

Om het maximale uit je Ninja XXL te halen, houd je deze belangrijke tips en no-go’s in je achterhoofd: 

✅ Do’s: 

✔ **Verwarm de heteluchtfriteuse voor:** Net als bij een oven zorgt voorverwarmen voor een betere 

knapperigheid en gelijkmatiger garen.   

✔ **Gebruik de juiste olie:** Een lichte spray avocado-olie of olijfoliespray helpt voedsel knapperig te maken 

zonder het vettig te maken.   

✔ **Schud of draai indien nodig:** Hoewel de Ninja XXL een uitstekende luchtcirculatie biedt, zorgt het draaien 

van friet, nuggets of groenten voor een gelijkmatigere bruining.   

✔ **Plaats voedsel niet te dicht bij elkaar:** Overbevolking vermindert de luchtstroom en kan resulteren in 

ongelijkmatige bereiding. Voor het beste resultaat verdeelt u het voedsel in één enkele laag.   

✔ **Gebruik bakpapier voor eenvoudig opruimen:** Speciale bakpapierinzetstukken voor de heteluchtfriteuse 

voorkomen plakken en maken het schoonmaken veel eenvoudiger.   

✔ **Experimenteer met verschillende voedingsmiddelen:** Van geroosterde groenten tot kippenvleugels, de 

Ninja XXL is ontzettend veelzijdig. Probeer nieuwe recepten om uw favorieten te ontdekken. 

Niet doen: 

✘ **Gebruik niet te veel beslag:** Vochtig beslag (zoals tempura) werkt niet goed in de heteluchtfriteuse. In plaats 

daarvan is het beter om voedsel te paneren met panko of paneermeel om de knapperigheid te verkrijgen.   

✘ **Gebruik geen kooksprays in spuitbussen:** Veel ingeblikte sprays bevatten additieven die de anti-aanbaklaag 

kunnen beschadigen. Gebruik in plaats daarvan een oliespuit.   

✘ **Laat de mand niet ongereinigd achter:** Vet- of kruimelresten kunnen rook veroorzaken of de smaak van het 

voedsel beïnvloeden.   

✘ **Bereid geen dikke stukken voedsel zonder de tijd aan te passen:** Grote stukken vlees of bevroren voedsel 

hebben vaak een langere kooktijd nodig om goed gaar te worden.   

✘ **Negeer de temperatuurinformatie niet:** Verschillende voedingsmiddelen hebben verschillende temperaturen 

nodig - gebruik de juiste instelling voor optimale resultaten.  
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Essentiële accessoires en handige hulpmiddelen 

om uw luchtfrituren naar een hoger niveau te 

tillen 

Verbeter je Ninja XXL-ervaring met deze essentiële accessoires: 

Accessoires Voordelen 

Siliconen of geperforeerde 

bakpapiervoeringen: 

Voorkomt dat voedsel blijft plakken, vergemakkelijkt het schoonmaken en 

zorgt voor een optimale luchtcirculatie. 

Meerlaags rooster: 
Verdubbelt de kookruimte - ideaal voor het tegelijkertijd bereiden van 

verschillende soorten voedsel (bijvoorbeeld kip bovenop, groenten onder). 

Vleesthermometer: 

 

Zorgt ervoor dat voedsel veilig op de juiste temperatuur wordt gekookt en 

voorkomt dat het te gaar wordt. 

Oliespuit: 
Maakt gecontroleerd gebruik van olie mogelijk voor perfecte knapperigheid 

- gezonder dan klassiek frituren. 

Siliconen tang: 
Het krasvrije materiaal beschermt de antiaanbaklaag van de mand en maakt 

het gemakkelijker om het voedsel om te draaien. 

Kleine ovenschalen of 

siliconenvormpjes: 

Ideaal voor kleine delicatessen zoals eierhapjes, muffins of mini-ovenschotels - voor 
gelijkmatig gekookte, perfecte resultaten, zelfs met vloeibaar deeg. 
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Reinigings- en onderhoudstips om uw Ninja XXL 

soepel te laten werken 
Bij het onderhoud van uw Ninja XXL heteluchtfriteuse gaat het niet alleen om hoe hij eruit ziet, maar ook om zijn 

prestaties en levensduur. Een goed onderhouden airfryer levert een consistent krokant resultaat, voorkomt 

onaangename geurtjes en zorgt ervoor dat uw eten keer op keer vers en lekker smaakt. 

DAGELIJKSE REINIGINGSROUTINE 

Elke keer dat u uw airfryer gebruikt, volgt u deze eenvoudige stappen: 

1. **Trek de stekker uit het stopcontact en laat afkoelen** – Wacht vóór het schoonmaken tot de frituurpan volledig 

is afgekoeld.   

2. **Veeg de buitenkant af** - Gebruik een vochtige doek en een beetje mild schoonmaakmiddel om de behuizing 

mooi schoon te houden.   

3. **Verwijder de mand en de knapperige plaat en maak deze schoon** - Was deze onderdelen met warm zeepsop; 

ze zijn ook vaatwasmachinebestendig.   

4. **Verwarmingselement controleren** – Als er afzettingen verschijnen, verwijder deze dan voorzichtig met een 

zachte borstel of doek.   

5. **Laat volledig drogen voordat u het in elkaar zet** - Droog alle onderdelen grondig om vochtophoping te 

voorkomen. 

 

Tips voor een grondige reiniging 

1. **Als er vet op zit:** Week de mand en de knapperige plaat gedurende minimaal 15 minuten in warm zeepsop en 

maak ze vervolgens schoon met een niet-schurende spons.   

2. **Verwijder geurtjes:** Veeg de binnenkant van de friteuse af met een mengsel van zuiveringszout en water of 

plaats een kom met azijn gedurende 10 minuten na het koken.   

3. **Reinig ventilatoren en ventilatieopeningen:** Maak één keer per maand schoon met een zachte borstel of een 

stofzuigeropzetstuk om vetophoping te voorkomen en de luchtstroom te behouden. 

Regelmatig schoonmaken zorgt ervoor dat uw Ninja XXL goed blijft presteren en keer op keer perfecte resultaten 

oplevert. 

  


