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© [2026] [Vanhaven press]. Alle rechten voorbehouden.

Geen enkel deel van deze publicatie mag worden gereproduceerd, 
verspreid, verzonden of opgeslagen in welke vorm dan ook — 
elektronisch, mechanisch, fotokopiërend, opnemend of anderszins — 
zonder voorafgaande schriftelijke toestemming van de auteur, behalve 
voor korte citaten die in recensies of kritische artikelen worden gebruikt.

HANDELSMERKDISCLAIMER

Ninja® is een geregistreerd handelsmerk van SharkNinja. Dit boek is een 
onafhankelijke publicatie en is niet gelieerd aan, goedgekeurd door, 
gesponsord door, of officieel verbonden met SharkNinja Operating LLC 
of enige van haar dochterondernemingen of gelieerde ondernemingen. 
Alle verwijzingen naar het Ninja Combi-apparaat worden uitsluitend 
gebruikt voor beschrijvende doeleinden om compatibiliteit en 
kookmethoden aan te geven.

ALGEMENE DISCLAIMER

De informatie in dit boek is uitsluitend bedoeld voor algemene kook- en 
educatieve doeleinden. Hoewel er alles aan is gedaan om nauwkeurigheid 
te waarborgen, kunnen de resultaten variëren afhankelijk van 
ingrediënten, de staat van het apparaat en de individuele techniek. De 
auteur aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor eventuele 
kookresultaten, voedselveiligheidskwesties of schade als gevolg van het 
gebruik of misbruik van de instructies hierin. Lezers worden 
aangemoedigd hun eigen oordeel te gebruiken bij het bereiden van 
voedsel, vooral bij het hanteren van rauw vlees, zeevruchten of koken op 
hoge temperatuur.
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