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Symbole und Garzeitgrundlagen

TL Teeloffel

EL Essloffel

°C Grad Celsius

b T ndggsbnetl
Wenden Stiick vorsichtig drehen

Schiitteln Robuste kleine Zutaten neu verteilen
Startversatz Kiirzere Komponente spater beginnen
Ruhezeit Nach dem Garen ohne weitere Hitze

stehen lassen
Richtwerte richtig nutzen

Die Angaben gelten fiir teilbare Doppelzonen-Airfryer mit etwa 9 1. Die
Garzeiten sind rechnerische Richtwerte, keine durch Kochtests bestétigten
Ergebnisse. Priifen Sie 2 bis 4 Minuten vor Ablauf. Einlagig beladen; bei
Platzmangel in mehreren Durchgédngen garen und zusétzliche Zeit einplanen.

Gesamtzeit = Vorbereitung + lidngste Garzeit bei versetztem Start. Vorheizen und
Auftauen kommen ggf. hinzu. Gemiise wird geputzt abgewogen, Hiilsenfriichte,
Linsenprodukte und Polenta gegart. Dips und Saucen sind servierfertig. Fiir
griine Bohnen gegarte Konservenware verwenden. Kleine Zutaten bei zu grof3en
Korbldchern in einer flachen ofenfesten Form garen.



Zonen, SYNC und Startversatz

Bei eingesetzter Trennwand jede Zone gesondert einstellen. Die langer
garende Komponente zuerst starten; die Zeitdifferenz bestimmt den
Startversatz. SYNC iibernimmt dies nur bei Geréten mit dieser Funktion.

Die Trennwand nur am kalten Gerét entfernen. Fiir die groB3e Flexzone den laut
Bedienungsanleitung vorgesehenen Modus wihlen; die gesamte Fldche wird auf
dieselbe Temperatur eingestellt. Kiirzer garende Zutaten spéter hinzufiigen.

Zonen

Ziel im Buch

Geeignete Menge

Vor dem Start

Wihrend des Garens

Nicht iibertragen

Kurzer Praxischeck

Langere Garzeit zuerst; kiirzere
Zone um die Zeitdifferenz versetzt
starten.

Vom Doppelkorb zur groflen Flexzone

Nach nutzbarer Korbflache und
Platzbedarf der Formen wihlen

Zubehor, Korbposition und sichere
Entnahme priifen

Erste Garprobe frith durchfiihren und
Ergebnis dokumentieren

Nicht vorhandene Programme oder
Zonen niemals voraussetzen

* Ist die Trennwand vor dem Einschalten korrekt eingesetzt oder entfernt?

* Bleibt rund um die Zutaten geniigend Luftweg frei?

» Ist der Kontrollzeitpunkt vor dem moglichen Ubergaren festgelegt?



Geriatekompatibilitit

Primérer Einsatzbereich: teilbare Doppelzonen-Airfryer mit etwa 9 1
Gesamtvolumen und herausnehmbarer Trennwand.

Entscheidend ist die nutzbare Korbflache. Zutaten und benétigte Formen
miissen nebeneinander mit Luftabstand passen. Formen diirfen den Luftstrom
nicht blockieren. Vor dem Start die Platzverhéltnisse priifen; das
Nennvolumen allein geniigt nicht.

Nicht automatisch kompatibel

* Steam-Anweisungen nur auf Geriten mit bestétigter Dampffunktion
verwenden.
* Zone 1 und Zone 2 setzen tatséchlich getrennte Garbereiche voraus.
* Eine gemeinsame GrofBzone nur bei einer dafiir vorgesehenen
herausnehmbaren Trennwand nutzen.
* Grill-, Dorr- oder Fiihlerangaben nur iibernehmen, wenn die Funktion am
eigenen Gerét vorhanden ist.
* Formen miissen rundum Luftabstand haben und vom Hersteller fiir
Temperatur und Gerit zugelassen sein.
Bei Zweifeln gilt die Bedienungsanleitung des eigenen Gerdts. Ein dhnliches
Fassungsvermégen bedeutet nicht automatisch die gleiche nutzbare Fliche oder
Luftfiihrung.



