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Door de Botey.

Boter ls zo'n Ingrediént dat bijna iledereen standaard in huis heeft, maar waar je
vervassend veel mee kunt doen. Met een paar simpele toevoegingen maak je er tin
een handomoraal Lets bijzonders van. Kruldenboter, Zoete boter en butter boards
laten ziew dat Lekieer eten helemaal wiet ingewikicelol hoeft te zijwn.

Kruldenboter is daar misschien wel het beste voorbeeld van. Een beetje zachte boter,
wat verse kiulden en bijvoorbeeld knoflook of citroen, meer heb je eigenlije niet
nodig. Het smaakt heerlijie bij vers brood, gegrilde groenten, aavdappelen of een
stuk viees. Je kunt elndeloos variéren wmet tngredignten die je al in huis hebt,
terwil het altljd voelt alsof je lets specinals hebt gemanket.

Zoete boter is minder bekend, maar minstens zo lekker. Denk ann boter met
honing, kawneel, vanille, suiker of zelfs vers fruit. Perfect op warm brood,
pavmenkoeken of een verse scome. Het zijn juist die klelne extra’s die tets heel
eenvoudios ineens bijzonder maken.

En dan zijn er nog de butter boards: simpel, gezellig en ideaal om te delen. Je
swmeert boter uit over een plank en wankt het af wet hartige of zoete topping,
kruiden, noten of eetbare bloemen. Het ziet er meteen feestelijie wit en ledereen kan
ervan mee genleten. Geen vaste vegels, gewoon combineren wat jij lekieer vinat.

Witelndelijle odraalt het vooral om plezier in de keuken. Geen ingewikkeelde
vecepten of wrew voorberelding, manr met een paar goede smaken toch lets maken
wanr Ledeveen blij van wordlt. Soms (s simpel precies goed en vooral ontzettend
Lekker.



