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Hinweise zur Anwendung und Haftung

Die Rezepte und Hinweise in diesem Buch dienen der Orientierung beim
Kochen mit HeiBluftfritteusen mit Infrarotfunktion. Sie ersetzen weder
die Bedienungsanleitung noch die Sicherheitsvorgaben des jeweiligen
Geriits.

Garzeiten, Temperaturen und Portionsangaben sind Richtwerte. Das
Ergebnis hingt unter anderem von Gerateleistung, Korbflache, Beladung,
SchnittgroBe und Ausgangstemperatur der Zutaten ab. Kontrollieren Sie
den Gargrad wihrend der Zubereitung und passen Sie die Einstellungen
bei Bedarf an.

Verwenden Sie die beschriebenen Infrarot-Schlussphasen nur, wenn Thr
Gerit eine entsprechende Steuerung erlaubt. Eine gebraunte Oberfliche
allein bestitigt nicht, dass ein Lebensmittel vollstdndig durchgegart ist.

Verwenden Sie ausschlieBlich geeignetes, vom Gerétehersteller
zugelassenes Zubehor. Halten Sie die vorgesehenen Luftwege frei und
beachten Sie den erforderlichen Abstand zu den Heizelementen. Heil3e
Korbe, Formen und Lebensmittel sind mit geeigneten
Hitzeschutzhandschuhen zu handhaben.

Priifen Sie Zutaten und Produktkennzeichnungen bei Allergien oder
Unvertrdglichkeiten. Beachten Sie die Kiichenhygiene und vermeiden Sie
den Kontakt roher tierischer Lebensmittel mit bereits gegarten oder
verzehrfertigen Speisen.

Dieses Buch bietet keine medizinische Beratung oder individuelle
Erndhrungsberatung. Ein bestimmtes Zubereitungsergebnis wird nicht
garantiert. Gesetzliche Anspriiche und zwingende Haftungsvorschriften
bleiben unbertihrt.
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Verbindung zu einem Geriétehersteller; eine Empfehlung oder
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Eigene Notizen



Einleitung und Lesefiihrung

Dieses Kapitel gehort ausdriicklich zu ,,Infrarot Airfryer Praxis®.
Geritearchitektur erkennen, Beladungsgrenzen, Luftstrom und sichere
Ubertragung

Fiir Infrared plus Airfry und Rdstaromen gilt dabei: Frithe Braunungskontrolle.

Geritearchitektur erkennen,

Praxis Beladungsgrenzen, Luftstrom und
sichere Ubertragung

Ziel im Buch Kurze intensive Oberflachenhitze
beherrschen

Geeignete Menge An 6 bis 8 1 und die reale Flache

anpassen

Zubehor, Korbposition und sichere

Vor dem Start Entnahme priifen

Erste Garprobe frith durchfiihren und

Wihrend des Garens Ergebnis dokumentieren

Nicht vorhandene Programme oder

Nicht iibertragen .
Zonen niemals voraussetzen

Kurzer Praxischeck

* Passt die geplante Konfiguration wirklich zu Infrared Airfryer?
* Bleibt rund um die Zutaten geniigend Luftweg frei?
» Ist der Kontrollzeitpunkt vor dem moglichen Ubergaren festgelegt?



Rezepte sicher iibertragen

Primérer Einsatzbereich: Infrared Airfryer. Gerdtearchitektur: Infrared plus
Airfry. Nennkapazitét oder Zielbereich: 6 bis 8 1.

Technische Leitplanke: Frithe Braunungskontrolle. Wird ein Rezept auf ein
anderes Gerét libertragen, miissen Korbfldche, Heizelemente, Ebenen,
Trennwand, Zubehor und verfligbare Programme einzeln gepriift werden.

Nicht automatisch kompatibel

* Steam-Anweisungen nur auf Geréten mit bestitigter Dampffunktion
verwenden.
* Zone 1 und Zone 2 setzen tatsdchlich getrennte Garbereiche voraus.
* Eine gemeinsame Grof3zone nur bei einer dafiir vorgesehenen
herausnehmbaren Trennwand nutzen.
* Grill-, Dorr- oder Fiihlerangaben nur iibernehmen, wenn die Funktion am
eigenen Gerét vorhanden ist.
» Formen miissen rundum Luftabstand haben und vom Hersteller fiir
Temperatur und Gerit zugelassen sein.
Bei Zweifeln gilt die Bedienungsanleitung des eigenen Gerdts. Ein dhnliches
Fassungsvermégen bedeutet nicht automatisch die gleiche nutzbare Fldche oder
Luftfiihrung.



