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Hinweise zur Anwendung und Haftung

Dieses Kochbuch ist eine unabhängige Veröffentlichung. Es besteht keine
Verbindung zu Herstellern von Heißluftfritteusen oder Zubehör. Etwaige
Marken- und Produktnamen gehören ihren jeweiligen Rechteinhabern
und dienen ausschließlich der Orientierung.

Die angegebenen Garzeiten, Temperaturen und Portionsgrößen sind
Richtwerte. Ergebnisse können je nach Gerät, nutzbarer Fläche,
Zutatenmenge, Stückgröße und Ausgangstemperatur abweichen. Prüfen
Sie den Garzustand und passen Sie die Einstellungen bei Bedarf an. Eine
Sichtkontrolle durch das Glas ersetzt keine Prüfung des Gargrads.

Verwenden Sie ausschließlich Glasbehälter und Zubehör, die vom
Hersteller ausdrücklich für Ihr Gerät und die vorgesehene Anwendung
freigegeben sind. Beachten Sie stets die Bedienungsanleitung. Prüfen Sie
Glas vor Gebrauch auf Risse und Beschädigungen, vermeiden Sie abrupte
Temperaturwechsel und stellen Sie heiße Behälter auf eine trockene,
hitzefeste Unterlage. Nutzen Sie geeigneten Hitzeschutz und lassen Sie
Glas vor der Reinigung ausreichend abkühlen.

Achten Sie auf hygienisches Arbeiten und vollständiges Durchgaren
empfindlicher Lebensmittel. Prüfen Sie Zutaten und
Produktkennzeichnungen auf Allergene und individuelle
Unverträglichkeiten. Dieses Buch ersetzt keine medizinische oder
ernährungstherapeutische Beratung.

Eine Haftung für Schäden aus der Anwendung der Inhalte besteht nur im
gesetzlich vorgesehenen Umfang. Gesetzlich zwingende
Haftungsansprüche bleiben unberührt.
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Gerätekompatibilität
Primärer Einsatzbereich: Glass Airfryer. Gerätearchitektur: Glass Bowl.
Nennkapazität oder Zielbereich: 2 bis 5 l.
Technische Leitplanke: Keine kalte nasse Fläche für heißes Glas. Wird ein
Rezept auf ein anderes Gerät übertragen, müssen Korbfläche, Heizelemente,
Ebenen, Trennwand, Zubehör und verfügbare Programme einzeln geprüft
werden.

Nicht automatisch kompatibel
• Steam-Anweisungen nur auf Geräten mit bestätigter Dampffunktion

verwenden.
• Zone 1 und Zone 2 setzen tatsächlich getrennte Garbereiche voraus.
• Eine gemeinsame Großzone nur bei einer dafür vorgesehenen

herausnehmbaren Trennwand nutzen.
• Grill-, Dörr- oder Fühlerangaben nur übernehmen, wenn die Funktion am

eigenen Gerät vorhanden ist.
• Formen müssen rundum Luftabstand haben und vom Hersteller für

Temperatur und Gerät zugelassen sein.
Bei Zweifeln gilt die Bedienungsanleitung des eigenen Geräts. Ein ähnliches
Fassungsvermögen bedeutet nicht automatisch die gleiche nutzbare Fläche oder
Luftführung.


