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Hinweise zur Anwendung und Haftung

Dieses Kochbuch richtet sich an Nutzerinnen und Nutzer kompakter
Airfryer mit iibereinanderliegenden Koérben. Bauweise, Korbfliche,
Luftfiihrung und verfiigbare Funktionen unterscheiden sich je nach Gerit.
Beachten Sie deshalb stets die Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise Thres Herstellers. Verwenden Sie nur geeignetes,
hitzebestindiges Zubehor und halten Sie die vorgesehenen Luftwege frei.

Temperaturen, Garzeiten und Portionsangaben sind Richtwerte.
Zutatenmenge, Stiickgrofle, Ausgangstemperatur und Beladung kénnen
das Ergebnis verdndern. Priifen Sie den Garzustand rechtzeitig und
passen Sie die Einstellungen bei Bedarf an. Ubereinanderliegende Korbe
oder zusétzliche Roste bedeuten nicht automatisch, dass jede Ebene
separat geregelt werden kann.

Achten Sie auf Kiichenhygiene und trennen Sie rohe tierische
Lebensmittel von verzehrfertigen Speisen. Erhitzen Sie rohe tierische
Lebensmittel vor dem Verzehr an allen Stellen mindestens zwei Minuten
auf 70 °C. Kontrollieren Sie die Temperatur bei Bedarf mit einem
geeigneten Lebensmittelthermometer. Die eingestellte Gerédtetemperatur
entspricht nicht der Kerntemperatur des Garguts.

Priifen Sie bei Allergien oder Unvertraglichkeiten simtliche Zutaten,
Fertigprodukte und mogliche Kreuzkontakte. Auch Ersatzprodukte
konnen andere Allergene enthalten. Dieses Buch ersetzt keine
individuelle medizinische oder erndhrungstherapeutische Beratung.

Ein bestimmtes Garergebnis kann nicht garantiert werden. Diese
Hinweise begriinden keinen pauschalen Haftungsausschluss; gesetzlich
zwingende Haftungsanspriiche bleiben unberiihrt.
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Verbindung zu einem Gerétehersteller; eine Beauftragung oder
Empfehlung durch einen Hersteller liegt nicht vor. Etwaige Marken- und
Produktnamen dienen ausschlieBlich der sachlichen Orientierung. Die
entsprechenden Rechte verbleiben bei ihren jeweiligen Inhabern.
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Programme sinnvoll auswiahlen

Dieses Kapitel gehort ausdriicklich zu ,,Alltag im kompakten Stack Airfryer®.
Waihlen Sie ein Programm nach Temperaturbereich und Heizart; Automatik
ersetzt keine Garprobe.

Fiir kompakte Stack Bauweise und schnelle Alltagskiiche gilt dabei: Markt- und
Langzeiterfahrung begrenzt; friihe Kontrolle.

Waihlen Sie ein Programm nach
Programmauswahl Temperaturbereich und Heizart;
Automatik ersetzt keine Garprobe.

Neues Stack-Format fiir kleine

Ziel im Buch Stellflachen

An gestapelte Klasse und die reale

Geeignete Menge Fléche anpassen

Zubehor, Korbposition und sichere

Vor dem Start Entnahme priifen

Erste Garprobe frith durchfiihren und

Wihrend des Garens Ergebnis dokumentieren

Nicht vorhandene Programme oder

Nicht iibertragen .
Zonen niemals voraussetzen

Kurzer Praxischeck

* Passt die geplante Konfiguration wirklich zu einem kompakten Stack Airfryer?
* Bleibt rund um die Zutaten geniigend Luftweg frei?
» Ist der Kontrollzeitpunkt vor dem mdglichen Ubergaren festgelegt?



