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Hinweise zur Anwendung

Dieses Kochbuch richtet sich an Nutzerinnen und Nutzer von
Airfryern mit Grillfunktion und geeigneter Grillplatte. Nicht jedes
Gerät verfügt über dieselbe Ausstattung. Prüfen Sie vor der
Zubereitung, ob die benötigten Funktionen und Zubehörteile für Ihr
Modell vorgesehen sind. Die Bedienungsanleitung und
Sicherheitshinweise des Herstellers haben Vorrang.

Temperaturen und Garzeiten sind Richtwerte. Geräteleistung,
Vorheizen, Beladung, Schnittgröße und Ausgangstemperatur der
Zutaten beeinflussen das Ergebnis. Kontrollieren Sie den
Garzustand rechtzeitig und passen Sie die Einstellungen bei Bedarf
an. Eine ähnliche Literangabe bedeutet nicht dieselbe nutzbare
Grillfläche.

Verwenden Sie nur für Ihr Gerät und die jeweilige Temperatur
zugelassenes Zubehör. Lassen Sie ausreichend Platz für die
Luftzirkulation und schützen Sie sich beim Umgang mit heißen
Grillplatten, Formen und Körben.

Achten Sie auf Küchenhygiene, geeignete Lagerung und
ausreichendes Durchgaren, insbesondere bei Geflügel und
Hackfleisch. Farbe und Garzeit allein sind keine verlässlichen
Nachweise für einen sicheren Garzustand.

Prüfen Sie bei Allergien oder Unverträglichkeiten sämtliche
Zutaten und Produktkennzeichnungen, einschließlich verwendeter
Dips, Saucen und Gewürzmischungen. Das Buch ersetzt keine
individuelle medizinische oder ernährungsbezogene Beratung.
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Gerätekompatibilität
Primärer Einsatzbereich: Airfryer Grillofen. Gerätearchitektur: Airfryer mit
Grill und Ofenfunktion. Nennkapazität oder Zielbereich: 6 l Klasse.
Technische Leitplanke: Varianten auf Funktionsunterschiede prüfen. Wird
ein Rezept auf ein anderes Gerät übertragen, müssen Korbfläche,
Heizelemente, Ebenen, Trennwand, Zubehör und verfügbare Programme
einzeln geprüft werden.

Nicht automatisch kompatibel
• Steam-Anweisungen nur auf Geräten mit bestätigter Dampffunktion

verwenden.
• Zone 1 und Zone 2 setzen tatsächlich getrennte Garbereiche voraus.
• Eine gemeinsame Großzone nur bei einer dafür vorgesehenen

herausnehmbaren Trennwand nutzen.
• Grill-, Dörr- oder Fühlerangaben nur übernehmen, wenn die Funktion am

eigenen Gerät vorhanden ist.
• Formen müssen rundum Luftabstand haben und vom Hersteller für

Temperatur und Gerät zugelassen sein.
Bei Zweifeln gilt die Bedienungsanleitung des eigenen Geräts. Ein ähnliches
Fassungsvermögen bedeutet nicht automatisch die gleiche nutzbare Fläche oder
Luftführung.


