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Hinweise zur Nutzung und Sicherheit

Dieses Kochbuch ist eine unabhéngige Veroffentlichung. Es besteht keine
Verbindung zu einem Gerédtehersteller; das Buch ist weder eine offizielle
Anleitung noch eine vom Hersteller autorisierte Rezeptpublikation.

Die Rezepte sind fiir Airfryer mit einem groflen und einem kleinen,
unabhingig steuerbaren Korb und einem Gesamtvolumen von 7 bis 9 Litern
ausgelegt. Das Fassungsvermdgen allein bestétigt jedoch keine Eignung.
Priifen Sie vor der Zubereitung die nutzbaren Korbflachen, die verfiigbaren
Einstellungen und die Zulassung des bendtigten Zubehors.

Zeit- und Temperaturangaben dienen als Richtwerte. Gerét, Beladung,
SchnittgroBBe und Ausgangstemperatur der Zutaten beeinflussen das Ergebnis.
Kontrollieren Sie den Garzustand rechtzeitig und verldngern Sie die Garzeit
bei Bedarf. Bei sicherheitsrelevanten Zutaten ersetzt die dulere Braunung
keine Priifung der Kerntemperatur. Die Bedienungsanleitung und
Sicherheitshinweise Ihres Gerits haben Vorrang.

Verwenden Sie nur geeignetes, vom Hersteller zugelassenes Zubehor. Halten
Sie Luftwege frei und entnehmen Sie heiflie Korbe und Formen mit
geeignetem Hitzeschutz. Beachten Sie die Hinweise zur Kiichenhygiene, zur
Trennung roher und verzehrfertiger Lebensmittel sowie zur Kiithlung und
Aufbewahrung.

Priifen Sie bei Allergien oder Unvertréglichkeiten simtliche Zutaten und
Produktkennzeichnungen, einschlieBlich der Angaben zu méglichen
Kreuzkontakten. Die Rezepte ersetzen keine individuelle medizinische oder
erndhrungstherapeutische Beratung.

Ein bestimmtes Zubereitungsergebnis kann aufgrund unterschiedlicher
Gerite und Bedingungen nicht garantiert werden. Diese Hinweise
beschrianken keine gesetzlichen Anspriiche oder zwingenden
Haftungsvorschriften.
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Luftstrom und Ebenenwirkung

Dieses Kapitel gehort ausdriicklich zu ,,Asymmetrischer Doppelkorb®.
Lassen Sie Offnungen, Rand und den Bereich unter Rosten frei.

Fiir Large plus Small Basket und Alltagsmeniis gilt dabei: Mengen nicht

symmetrisch ansetzen.

Luftstrom

Ziel im Buch

Geeignete Menge

Vor dem Start

Wihrend des Garens

Nicht iibertragen

Kurzer Praxischeck

Lassen Sie Offnungen, Rand und den
Bereich unter Rosten frei.

Grofien und kleinen Korb
unterschiedlich nutzen

An 7 bis 9 1 und die reale Fliache
anpassen

Zubehor, Korbposition und sichere
Entnahme priifen

Erste Garprobe frith durchfiihren und
Ergebnis dokumentieren

Nicht vorhandene Programme oder
Zonen niemals voraussetzen

* Passt die geplante Konfiguration wirklich zu Asymmetric Dual Basket?

* Bleibt rund um die Zutaten geniigend Luftweg frei?

» Ist der Kontrollzeitpunkt vor dem mdglichen Ubergaren festgelegt?



Einleitung und Lesefiithrung

Erkennen Sie zuerst die Gerdtearchitektur: groer und kleiner Korb,
getrennte Temperaturwahl und getrennte Startmoglichkeit. Priifen Sie die
nutzbaren Flachen und das passende Zubehor.

Fiir Large plus Small Basket und Alltagsmeniis gilt dabei: Mengen nicht

symmetrisch ansetzen.

Praxis

Ziel im Buch

Geeignete Menge

Vor dem Start

Wihrend des Garens

Nicht iibertragen

Kurzer Praxischeck

Geriatearchitektur erkennen,
Beladungsgrenzen, Luftstrom und
sichere Ubertragung

Grof3en und kleinen Korb
unterschiedlich nutzen

An 7 bis 9 1 und die reale Flache
anpassen

Zubehor, Korbposition und sichere
Entnahme priifen

Erste Garprobe frith durchfiihren und
Ergebnis dokumentieren

Nicht vorhandene Programme oder
Zonen niemals voraussetzen

* Passt die geplante Konfiguration wirklich zu Asymmetric Dual Basket?

* Bleibt rund um die Zutaten geniigend Luftweg frei?

» Ist der Kontrollzeitpunkt vor dem méglichen Ubergaren festgelegt?



Geritekompatibilitit

Primérer Einsatzbereich: Airfryer mit einem groflen und einem kleinen,
unabhingig steuerbaren Korb; Zielbereich 7 bis 9 | Gesamtvolumen. Priifen
Sie nutzbare Korbfldchen, getrennte Temperatur- und Startwahl sowie
passende Formen. Leichte Zutaten nur verwenden, wenn die Anleitung
sowohl die Zutaten als auch den dafiir vorgesehenen Schutzrost erlaubt;
damit gegen Aufwirbeln sichern; ist dies laut Anleitung nicht erlaubt, das
betreffende Rezept nicht in diesem Gerit zubereiten. Ein dhnliches Volumen
allein bestatigt keine Kompatibilitét.

Technische Leitplanke: Mengen nicht symmetrisch ansetzen. Wird ein
Rezept auf ein anderes Gerit iibertragen, miissen Korbfliche, Heizelemente,
Ebenen, Trennwand, Zubehdr und verfiigbare Programme einzeln gepriift
werden.

Nicht automatisch kompatibel

+ Steam-Anweisungen nur auf Geréten mit bestitigter Dampffunktion
verwenden.
* Zone 1 und Zone 2 setzen tatsichlich getrennte Garbereiche voraus.
* Eine gemeinsame Grofizone nur bei einer dafiir vorgesehenen
herausnehmbaren Trennwand nutzen.
* Grill-, Dorr- oder Fiihlerangaben nur tibernehmen, wenn die Funktion am
eigenen Gerét vorhanden ist.
* Formen miissen rundum Luftabstand haben und vom Hersteller fiir
Temperatur und Gerit zugelassen sein.
Bei Zweifeln gilt die Bedienungsanleitung des eigenen Gerdts. Ein dhnliches
Fassungsvermégen bedeutet nicht automatisch die gleiche nutzbare Fliche oder
Luftfiihrung.



