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Voorwoord

De totstandkoming van dit boek heeft jaren geduurd. Het was dan 

eigenlijk ook helemaal niet mijn bedoeling om een kookboek te 

schrijven. Ik was met name geïnteresseerd in de recepten van mijn 

goede vriend Ismäel. Ik vroeg aan hem hoe bepaalde gerechten te 

bereiden en schreef dat vervolgens op voor persoonlijk gebruik. Na 

verloop van tijd werden dit er steeds meer. Ik was en ben zo dol op 

zijn eten, dat ik eens opperde dat het zonde zou zijn dat zijn kennis en 

vaardigheden betreft koken verloren zou gaan. Als niemand anders 

het zou opschrijven, zou ik het doen was mijn gedachte. Nu jaren later 

is er dus een kookboek.

Ten eerste wil ik Ismäel bedanken voor zijn geduld om mij alles uit te 

leggen en te vertellen over Surinaamse gerechten en het bereiden en 

koken hiervan. Ook wil ik iedereen bedanken die feedback heeft 

gegeven op de conceptversies van dit boek.

Ter nagedachtenis van Richard Pawirodikromo.
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