
W A R I E S  Q U I Z B O E K E N

De grote

wereldkeukenquiz
200 vragen met uitleg, om samen te spelen

Uitgeverij Waries



Zo speel je
In dit boek staan 200 vragen in 20 rondes van 10. Speel ze al-

lemaal op één avond, of verdeel ze over een paar keer.

De quizmaster

Eén speler is de quizmaster. Die leest de vragen

voor, houdt de tijd in de gaten en kijkt achterin het

boek wat het goede antwoord is.

Teams

Speel alleen, met z’n tweeën of in teams. Elk team

schrijft zijn antwoorden op een papiertje. Overleg-

gen mag, voorzeggen niet!

Punten

Elk goed antwoord is 1 punt. Na elke ronde leest de

quizmaster de antwoorden voor en noteert de pun-

ten op het scoreblad achterin.

De schatvraag

De laatste vraag van elke ronde is een schatvraag.

Het team dat het dichtst bij het goede getal zit,

krijgt 2 punten.

De uitleg

Bij elk antwoord staat een korte uitleg. Lees die

hardop voor: zo steekt iedereen er iets van op, ook

wie het fout had.

3



Soorten vragen
Elke ronde heeft een mix van vier soorten vragen.

MEERKEUZE

Kies uit vier antwoorden: A,

B, C of D. Lees ze alle vier

voor.

WAAR OF NIET WAAR

Een bewering. Klopt die, of

klopt die niet?

OPEN VRAAG

Er staan geen antwoorden

bij: dit moet je echt weten.

SCHATVRAAG

Noem een getal. Wie het

dichtst bij zit, krijgt 2 pun-

ten.

Tips voor een geslaagde quiz

Zo vind je de antwoorden

Bovenaan elke ronde staat op welke pagina de antwoorden

en de uitleg staan. Bij de antwoorden staat weer waar de vra-

gen van die ronde beginnen.

Geef bij elke vraag ongeveer een halve minuut bedenktijd.

Joker: elk team mag één keer per quiz een joker inzetten.

De punten van die ronde tellen dan dubbel. Zeg het wel

voordat de ronde begint!

Gelijke stand aan het eind? Dan wint het team dat bij de

laatste schatvraag het dichtst in de buurt zat.

Speel je met jong en oud? Geef kinderen bij open vragen

gerust een hint.
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R O N D E  1  ·  1 0  V R A G E N

Italiaanse keuken
Antwoorden en uitleg: p. 46

1

OPEN VRAAG

Hoe noemen Italianen pasta die gaar is, maar nog

stevig aanvoelt als je erin bijt?

1

Waarvan wordt polenta, de dikke gele pap uit

Noord-Italië, meestal gemaakt?

2

AardappelzetmeelA MaïsmeelB

KikkererwtenmeelC RijstebloemD

Uit welke Italiaanse havenstad komt pesto, de groene

saus van basilicum, pijnboompitten, knoflook, kaas en

olijfolie?

3

PalermoA NapelsB

GenuaC VenetiëD

Wat betekent de naam spaghetÝ letterlijk?4

TouwtjesA WormpjesB

LintjesC HaartjesD
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RONDE 1 ·  ITALIAANSE KEUKEN vervolg

Welke Italiaanse roomkaas gaat er door de crème van

tiramisu?

5

BurrataA RicottaB

GorgonzolaC MascarponeD

Van de melk van welk dier wordt mozzarella di bufala

gemaakt?

6

EzelA GeitB

SchaapC WaterbuffelD

WAAR OF NIET WAAR?

In Bologna eet men de vleessaus ragù traditioneel bij

spaghetÝ.

7

Naar wie of wat is carpaccio genoemd, het gerecht

van flinterdunne plakjes rauw vlees?

8

Een Italiaanse prinsesA Een Venetiaanse

schilder

B

Een Romeinse keizerC Een dorp in PiëmontD

Orecchiette, een pastasoort uit Apulië, danken hun

naam aan hun vorm. Waar lijken ze op?

9

Kleine vlindertjesA Kleine hoedjesB

Kleine oortjesC Kleine schelpjesD
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RONDE 6 · KOFFIE, THEE EN CACAO vervolg

Waarom schakelden de planters op het eiland Ceylon

aan het eind van de negentiende eeuw over van kofÏe

op thee?

9

Een schimmelziekte vernielde de kofÏeplantenA

KofÏe raakte in Europa uit de modeB

Een vloedgolf verwoestte de plantagesC

De Britten verboden de kofÏehandelD

SCHATVRAAG · wie het dichtst bij zit, krijgt 2 punten

Bij espresso wordt heet water onder hoge druk door

fijngemalen kofÏe geperst. Met hoeveel bar druk

gebeurt dat volgens de regels van het Italiaanse

Nationale Espresso-instituut?

10

R O N D E  7  ·  1 0  V R A G E N

Latijns-Amerika
Antwoorden en uitleg: p. 52

7

De naam guacamole komt uit het Nahuatl, de taal van

de Azteken. Wat betekent hij?

1

FeestmaalA AvocadosausB

Groene papC PitÝge dipD

WAAR OF NIET WAAR?

De habanero, een heel scherpe peper, is genoemd

naar Havana, de hoofdstad van Cuba.

2
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RONDE 11 ·  SPANJE EN PORTUGAL vervolg

WAAR OF NIET WAAR?

Vinho verde uit Portugal heet zo omdat de wijn een

groenige kleur heeft.

9

SCHATVRAAG · wie het dichtst bij zit, krijgt 2 punten

Voor pulpo a la gallega wordt een octopus in een

koperen ketel gekookt. Hoeveel minuten kooktijd

rekent men ongeveer per kilo octopus?

10

R O N D E  1 2  ·  1 0  V R A G E N

Kruiden en
sauzen
Antwoorden en uitleg: p. 57

12

Wat betekent de naam aioli, de saus uit de Provence

en Catalonië?

1

Knoflook en olieA Gouden sausB

Zout en peperC Ei en citroenD

Welke saus eten Britten van oudsher bij geroosterd

lamsvlees?

2

CranberrysausA AppelmoesB

MosterdsausC MuntsausD
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RONDE 16 · ZOET EN TOETJES vervolg

WAAR OF NIET WAAR?

Kulfi, het ijs uit India, wordt net als roomijs tijdens het

bevriezen luchtig geroerd.

9

SCHATVRAAG · wie het dichtst bij zit, krijgt 2 punten

Crème brûlée is custard met een knapperig laagje

gekarameliseerde suiker. In welk jaar verscheen het

oudst bekende recept, in een Frans kookboek?

10

R O N D E  1 7  ·  1 0  V R A G E N

Griekenland en
Midden-Oosten
Antwoorden en uitleg: p. 62

17

Welke groente gaat er, met yoghurt en knoflook, in de

Griekse saus tzatziki?

1

PaprikaA CourgetteB

KomkommerC SpinazieD

Waarmee begint traditioneel de iftar, de maaltijd

waarmee moslims tijdens de ramadan na

zonsondergang het vasten breken?

2

Brood en zoutA Soep en theeB

Vijgen en melkC Dadels en waterD

Shoarma wordt van een draaiend spit gesneden. Wat

betekent het Turkse woord waar de naam van komt?

3

VleesA SnijdenB

DraaienC RoosterenD
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