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De geschiedenis van de wijnbouw
Na Griekenland is Italië het op een na oudste wijnland van Europa, 
ofschoon de wijnbouw reeds 4000 jaar voor Chr. bestond in Mesopotamië. 
In de 9e eeuw voor Chr. waren het de Etrusken die in Italië met wijnbouw 
begonnen in Toscane en Latium. Spoedig daarna begonnen Grieken met 
wijnbouw bij Napels en op het eiland Sicilië. De stad Napels werd in 750 
voor Chr. gesticht en de kolonie kreeg de naam Cumae. De stichting van de 
hoofdstad Rome volgde in 753 voor Chr. Van oudsher noemden de Grieken 
Italië Enotria (Oenotria), land van de wijn. Was in Griekenland de wijngod 
Dyonisius populair, in Italië was dat Bacchus. In de 6e eeuw voor Chr. 
kwam de wijnkultuur in de Po vallei, bij Toscane en Trento, tot bloei. Vanaf 
de 2e eeuw voor Chr. kwam door toedoen van de Romeinen de wijnbouw 
verder tot ontwikkeling; in die periode werd water aan wijn toegevoegd 
om het alcoholgehalte te verlagen. Zoete wijn kwam in zwang waaraan 
honing en kruiden werden toegediend, met kalk wist men de wijn enigszins 
te ontzuren. Rond 420 v. Chr. was de wijn uit Compania en Latium al 
zeer bekend. In 154 v. Chr. loofde de bekende schrijver Plinius de wijnen 
uit zijn land; andere beroemde wijnschrijvers waren Cato en Columella. 
Inmiddels was het houten wijnvat populair geworden voor opslag en 
transport. Keizer Domitianus verbood in 92 na Chr. om wijnbouw te 
bedrijven. Veel later, in 476, kwam het Romeinse Rijk in verval vooral door 
toedoen van Barbaren, die verwoestingen aanrichten. Monniken bedreven 
nog wel wijnbouw omdat wijn nodig was voor de Eredienst, daarmee trad 
het Christendom op de voorgrond. In de 13e en 14e eeuw werd wijn een 
volksdrank, de kwaliteit daarvan was echter matig. In 1303 beschreef de 
schrijver Petrus de Crescentiis reeds 37 wijnrassen, o.a. Barbera, Nebbiolo 
en Sangiovese. Vanaf de 15e eeuw kreeg de wijnbouw gestalte en werden 
betere wijnen geproduceerd. In 1530 stichtte keizer Karel V de staat 
Toscane. In de middeleeuwen was Florence een belangrijke stad voor 
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export. In 1707 kwam de export van wijn naar Engeland tot ontwikkeling. 
Pas in de 17e en 18e eeuw werd de wijn uit Italië overal geroemd. In de 17e 
eeuw werd de fles uitgevonden, waardoor transport van wijn eenvoudig 
werd. In 1861 werd Italië een zelfstandige republiek. In 1866 werd het 
wijngebied Trentino goed beschreven. In 1874 werden wijnbouwscholen 
gesticht in San Michele, Alba en Treviso; ook ontstonden proefstations en 
werden veel coöperaties gesticht, die van belang werden voor zowel kleine 
en grote wijnbouwbedrijven. Rond 1890 deed de druifluis zijn intrede, die 
bijna alle wijngaarden ten gronde richtte; toen men overstapte op het enten 
van druiven op Amerikaanse onderstammen (resistent tegen druifluis) was 
het leed rond 1920 geleden.
	 In 1890 begon Italië met de productie van mousserende wijn; de 
Italiaan Carlo Gancia was in de Champagnestreek in de leer geweest om 
zich in het vak te bekwamen. In de 19e eeuw gaf de ontwikkeling van de 
wetenschap, zowel wat betreft de wijncultuur als de wijnbereiding, sterke 
impulsen voor de wijnbouw. Men stapte over naar eiken vaten van 225 l. 
In de tweede helft van 19e eeuw was het Baron Ricasoli in de Chianti die 
de wijn uit deze streek tot bloei bracht in Toscane. In de 20e eeuw werden 
maatregelen getroffen om de kwaliteit van Italiaanse wijnen op een hoger 
plan te brengen. Via een Italiaanse wijnwet kwam in 1963 een systeem tot 
stand dat namen kreeg van DOC en DOCG (G betekent garantita). Hiermee 
kregen kwaliteitswijnen een naam (de zogenaamde herkomstbenaming 
met een goede omschrijving van streek en tal van andere eisen, die aan 
wijn gesteld worden). Voor zover bekend bestaan er thans 332 DOC’s en 
73 DOCG’s. Inmiddels zijn de wijnen met de namen Chianti, Barbaresco, 
Brunello en Barolo in de hele wereld bekend geworden. De export van 
wijnen o.a. naar de Verenigde Staten van Amerika heeft een grote vlucht 
genomen. Recent, 2020-2021, hebben de Brexit en het Coronavirus 
een negatieve invloed gehad op productie en export van wijn; de export 
naar China daalde met 44%, naar Engeland met 12%. Er ontstonden in 
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deze periode grote overschotten aan wijn die dan vaak bestemd werden 
voor distillatie. Volgens de laatste gegevens bezit Italië 700.000 ha aan 
wijngaarden en een productie van 50 miljoen hl wijn per jaar. Naar 
schatting zijn 55% van de wijnen rood en 45% wit. Italië kent 20 wijnge-
bieden, die gelegen zijn in 94 provincies. De Italiaan is zelf een goede 
wijndrinker met een consumptie van 42 liter wijn per jaar. Italië bezit 20 
wijnbouwgebieden, die in 94 provincies zijn gelegen. 

De wijngaarden van Italië 
	 De inrichting van de wijngaarden in dit land vertoont geen grote 
verschillen met die in andere Europese landen. De wijngaarden zijn 
verdeeld over bergen (10%), heuvels (55%) en vlak land (35%). De 
wijnproductie in Italië is als volgt verdeeld: Noord Italië (41%), Midden 
Italië (23%) en Zuid Italië (36%). Wijnstokken worden circa 30-50 
jaar oud, maar op hoge leeftijd daalt de productie duidelijk. Een oude 
wijngaard kan in principe omgeënt worden met nieuwe druivenrassen, 
maar meestal wordt een nieuwe wijngaard aangelegd, die de eerste 3 jaren 
geen productie mag leveren. Alle druivenrassen worden ook in Italië geënt 
op Amerikaanse onderstammen die resistent zijn tegen de druifluis. In het 
voorjaar wordt er teruggesnoeid, soms reeds in de winter; opgepast moet 
worden dat niet te veel bloemknoppen worden verwijderd. Er bestaan twee 
snoeimethoden, een met korte en een met lange zijtak. Meestal worden 
de druivenstokken in rijen geplant en de takken langs draden geleid. Er 
bestaan drie methoden om de wijnstok te verbouwen: volgens het systeem 
Guyot (zijtakken langs draden), via cordon (horizontaal gekweekt) en 
m.b.v. pergola’s (met een etage uitgroei). Indien er zeer weinig regen 
valt wordt geïrrigeerd; overmatig irrigeren leidt tot te grote producties 
per ha. De oogst wordt bepaald door het aantal wijnstokken per ha, het 
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aantal bloemknoppen en bloemtrossen per plant. In het algemeen geldt 
dat de kwaliteit van de wijn daalt met een toename van de productie per 
ha. Loopt een druif laat uit in het voorjaar dan betekent dat er een late 
oogst plaatsvindt. Na de oogst wordt er tussen de rijen geploegd en in het 
voorjaar bemest. In Italië worden zeer talrijke inheemse druivenrassen 
geteeld, maar ook diverse klassieke rassen uit West-Europa; deze worden 
later besproken in een apart hoofdstuk.

Ziekten
Italië kent vele ziekten die de wijnstok belagen. Het meest gevaarlijke 
insect is de druifluis die woekert aan de voet van de druivenstokken. Rond 
1895 verscheen de druifluis in West-Europa vanuit de Verenigde Staten 
van Amerika; deze vernietigde alle wijngaarden in Europa en bereikte 
rond 1900 ook Italië. Dit probleem kon alleen opgelost worden door de 
wijnrassen op druifluisresistente onderstammen te enten. In Amerika 
bestonden toen al onderstammen met resistentie tegen de druifluis. Het 
spreekt vanzelf dat men deze onderstammen ging importeren. Het enten 
van druivenrassen op onderstammen heeft jaren tijd gekost tot aan 1925. 
Andere insecten, de rode en witte spin, treden vooral op bij droog en warm 
weer; de spinnen konden efficiënt bestreden worden met insecticiden. Uit 
de Verenigde Staten van Amerika kwamen ook de echte en valse meeldauw 
naar Europa. De echte meeldauw (een wit en poederachtig blad veroor-
zakend) kon met zwavel bestreden worden. De valse meeldauw werd 
tegengegaan met behulp van kopersulfaat. De schimmel Botrytis cinerea 
veroorzaakt dat de druiven gaan rotten en bij de oogst verwijderd moeten 
worden; deze schimmel heeft in het late najaar ook positieve effecten, 
namelijk de zogenaamde edele rotting, waardoor zeer bijzondere dessert-
wijnen ontstaan. De bacterieziekte Pierce disease heeft ook negatieve 
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effecten. Indien de druiven rijp worden, lopen ze kans om door vogels 
opgegeten te worden; daarom spant men netten over de druivenstokken. 

Indeling van de Italiaanse wijngaarden
	 De wijngaarden strekken zich van noord tot zuid uit over 1200 km van 
Frankrijk tot Calabrië. In de literatuur worden de wijngaarden ingedeeld 
in Noord-, Midden (Centraal) en Zuid Ialië. In Noord-Italië (met 20% 
van de productie) vinden we de volgende belangrijke wijngebieden: Valle 
d’Osta, Alto Adige, Friuli-Venezia Giulia, Lombardije en Piemonte. 
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Piemonte brengt de volgende beroemde wijnen voort: Barolo, Barbaresco 
en Asti Spumante. In Noord-Italië bestaan twee wijnbouwscholen: Veneto 
en San Michele. Het gebied brengt rode, witte en mousserende wijnen 
voort. Circa 50% van alle DOC en DOCG wijnen worden in het noorden 
geproduceerd. In Midden- (Centraal) Italië (25% van de productie) is 
vooral het gebied Toscane belangrijk, met daarnaast de gebieden Chianti, 
Umbrië, Marche, Lazio, Molise, Emilia-Romagma en Abruzzo. Er worden 
relatief veel klassieke Europese rassen geteeld. Een belangrijk blauw ras 
is Sangiovese. De volgende beroemde wijnen worden in Midden Italië 
geproduceerd: Chianti Classico, Brunello di Montalcino en Vino Nobile 
de Montepulciano. In Zuid-Italië (40% van de Italiaanse productie) 
liggen de gebieden: Puglia, Apulië, Basilica, Calabria en Campania. 
Kwaliteitswijnen die geproduceerd worden zijn: Fiano, Greco di Trufo 
en Aglianico. Andere belangrijke druivenrassen zijn: Negromaro en 
Primitivo. Ook wordt wijnbouw bedreven op de eilanden Sicilië en 
Sardinië. Belangrijke rode wijnen van deze eilanden zijn afkomstig van 
de rassen Nero d’Avola en Nerello Mascalese; bekende witte wijnen zijn 
afkomstig van de rassen Grillo en Catarrato. De beroemdste wijn uit Sicilië 
draagt de naam Marsala, dit is een aperitief of dessertwijn.

Klimaat en bodem 
Het klimaat vertoont een grote variatie van noord naar zuid en van west 
naar oost, dat komt omdat Italië maar liefst 11 breedtegraden kent. Het 
noorden heeft een gematigd tot continentaal klimaat met warme zomers 
en relatief veel regen (vooral van maart tot juni); de winters kunnen streng 
zijn met sneeuw en vorst. Meer naar het zuiden is het klimaat mediterraan; 
het gebied kent 2500 zonuren met een zomertemperatuur van 23 ºC. 
Het midden van het land met o.a. Umbria en Toscane heeft een typisch 
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